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ENTRANTES « STARTERS « VORSPEISEN

\\(a\ Carpaccio de calabacin, burrata, tomate seco y kalamata 18,50 €
Zucchini carpaccio with burrata, sun-dried tomato, and Kalamata olives

Zucchini-Carpaccio mit Burrata, Trockentomate und Kalamata-Oliven

Ensalada César con crujiente de parmesano 18,50 €
Caesar salad with parmesan brittle

Caesar Salat mit knusprigem Parmesan

"\iﬂi Ensalada de tomate selecto con gazpacho verde 14,00 €
Selected tomato salad with green gazpacho
Ausgewdhlter Tomatensalat mit grinem Gazpacho

Ensalada de sashimi de atin rojo Balfegé, edamame y vinagreta de miso 24,00€
Balfego bluefin tuna sashimi salad with edamame and miso vinaigrette dressing

Salat aus Sashimi vom roten Balfego-Thunfisch, Edamame und Miso-Vinaigrette

Carpaccio de txuleta con queso idiazabal 19,50 €
Ribeye steak carpaccio with Idiazabal cheese

Carpaccio vom Rinderkotelett mit Idiazabal-Kase

Jamoén ibérico con pan cristal y tomate 33,00€
Iberian cured ham, light crispy bread and ‘ramallet’ grated tomato
Iberischer Schinken, knuspriges Cristal-Brot und geriebene ‘Ramallet’-Tomaten

(v, Edamame al wok 8,50 €
Wok-fried edamame

Edamame mit wok

(v, Pimientos de padrén fritos 12,00 €
Fried Padron peppers

Gebratene Paprika aus Padron

(w) Papas arrugas con sus mojos 12,50 €
B Wrinkly potatoes with a selection of mojo sauces
Runzelkartoffeln mit Mojo-Saucen



() Croquetas de setas con crema de queso 18,00 €
Wild mushroom and cheese cream croquettes
Pilzkroketten mit Kasecreme

Croquetas de carabinero con alioli de lima 18,00 €
Scarlet shrimp croquettes with lime alioli garlic mayonnaise

Riesengarnelen-Kroketten mit Limetten-Aioli

Croquetas de jamén ibérico con tomate seco 18,00 €
Iberian cured ham croquettes with sun-dried tomatoes

Kroketten mit iberischem Schinken und Trockentomate

Calamares crujientes con alioli citrico 18,50 €
Crispy calamari with citrus alioli (garlic mayonnaise)
Knusprige Tintenfische mit Zitrus-Aioli

Zamburinas a la brasa (6 unidades) 24,00 €
Char-grilled variegated scallops

Kammuscheln vom Holzkohlengrill

Gamba roja al Josper 30,00 €
Josper char-grilled red shrimps

Rote Garnele vom Josper-Grill

Megjillones al Josper 18,00 €
Josper char-grilled mussels

Miesmuscheln vom Josper-Grill

Almejas en salsa verde 24,00 €
Clams in green sauce

Venusmuscheln in gruner Sauce

Ostra (1u.) 6,00 €
Oyster (1u)
Austern (1u.)
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PRINCIPALES +« MAIN COURSES « HAUPTGERICHTE

TODOS LOS PRINCIPALES ESTAN COCINADOS AL JOSPER
ALL THE MAIN DISHES ARE JOSPER COOKED
ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT JOSPER ZUBEREITET

Pluma de cerdo ibérico con puré de manzana y verduras baby
Iberian pork shoulder loin with apple purée and baby veggies
Federstiick vom iberischen Schwein mit Apfelmus und baby veggies

Entrecot de vaca
Beef entrecote

Entrecote vom Rind

Lubina a la sal o brasa
Salted or grilled sea bass
Gesalzener oder gegrillter Wolfsbarsch

Lenguado a la meuniere
Sole meunieére

Seezunge Muillerin

Huevos fritos con patatas y bogavante (min. 2 pax)
Fried eggs with French fries and lobster (min. 2 pax)
Spiegeleier mit Kartoffeln und Hummer (min. 2 pax)

Berenjena asada y glaseada con miso y puré de apionabo
Roasted aubergine glazed with miso and celery root purée
Gebratene, glasierte Aubergine mit Miso und Knollenselleriepiree

Coliflor a la brasa con curry y crema de calabaza
Char-grilled cauliflower with curry and pumpkin cream
Blumenkohl vom Holzkohlengrill mit Curry und Kiirbiscreme

28,00 €

34,50€

SPM

43,50 €

68,00 €

18,50 €

20,00 €



GUARNICIONES * SIDES « BELIAGEN

\!\\ Ensalada verde 6,50 €
Green leaf salad
Griiner Blattsalat

(\Z’w Patato risolado con mantequilla de ajo 6,50 €
Baby potatoes rissolée with garlic butter
Baby-Kartoffel-Rissolée mit Knoblauchbutter

() Verduras de temporada al wok 6,50 €
" Seasonal vegetables wok

Gemlise der Saison Wok

/.7,) Tomate alinado 6,50 €
Fresh tomato in dressing

Tomate mit Dressing



ARROCES (min 2 pax. p.p.p)
RICE (min 2 pax. p.p.p)
REISSPEZIALITATEN (mind 2 personen p.p.p)

Arroz de alcachofas, habas y esparragos 24,00 €
Rice with artichokes, fava beans and asparagus

Reis mit Artischocken, Ackerbohnen und Spargel

Arroz negro de pulpo de roca mallorquin 34,00€
Mallorcan rock octopus-ink rice

Schwarzer Reis mit mallorquinischem Felsenoktopus

Arroz de pollo campero 26,50 €
Free-range chicken rice

Reis mit Freilandhuhn

Arroz seco de zamburifias, gamba roja y almejas en salsa verde 32,00€

Paella with red shrimps, variegated scallops and clams in green sauce

Paella mit roter Garnele, Kammmuscheln und Venusmuscheln in griner Sauce

Arroz de pluma ibérica y setas 29,00 €
Iberian pork shoulder loin rice with wild mushrooms

Reis mit Federstiick vom iberischen Schwein und Pilzen

Arroz seco de bogavante 38,00 €
Lobster paella

Paella mit Hummer



POSTRES « DESSERTS ¢ NACHSPEISEN

\)/ Fruta fresca de temporada 7,00 €
Sliced seasonal fruit
Zubereitetes Obst der Saison

/\p/\ Cannoli de tiramisa con helado de mascarpone 8,00€
Tiramisu cannoli with mascarpone ice cream

Tiramisu Cannoli mit Mascarponeeis

’;!\ Semifrio de maracuya con helado de frambuesa 9,00 €
Passion fruit semifreddo with raspberry ice cream

Passionsfrucht Semifreddo mit Himbeereeis

\!\ Trio de mochis 9,00 €
Trio of mochis
Mochi-trio

(p/ Postre del dia 8,00 €
Dessert of the day

Dessert des Tages

HELADOS « ICE CREAMS ¢ EISGESCHMACK

Vainilla 6,00 €
Vanilla
Vanille
Ferrero Rocher 6,00 €

Ferrero Rocher
Ferrero Rocher

Frambuesa 6,00 €
Raspberry

Himbeere

Lima 6,00 €
Lime

Limette
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FOLLOW US ON INSTAGRAM AND SHARE YOUR #MHARESMOMENTS!
@MHARESSEACLUB



