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Tu refugio Mallorquin
Your Mallorcan retreat

Ihr Mallorquinisches Refugium



SNACKS

Jamon ibérico con pan cristal y tomate 33,00 €
Iberian cured ham, light crispy bread and ‘ramallet’ grated tomato
Iberischer Schinken, knuspriges Cristal-Brot und geriebene ‘Ramallet’-Tomaten

w\\l\ Carpaccio de calabacin, burrata, tomate seco y kalamata 18,50 €
Zucchini carpaccio with burrata, sun-dried tomato, and Kalamata olives

Zucchini-Carpaccio mit Burrata, Trockentomate und Kalamata-Oliven

Carpaccio de txuleta con queso Idiazabal 19,50 €
Ribeye steak carpaccio with |diazabal cheese
Carpaccio vom Rinderkotelett mit Idiazabal-Kase

(v#) Edamames al wok 8,50€
Wok-fried edamame

Edamame mit wok

(W) Croquetas de setas con crema de queso 18,00 €
Wild mushroom and cheese cream croquettes

Pilzkroketten mit Kasecreme

Croquetas de carabinero con alioli de lima 18,00 €
Scarlet shrimp croquettes with lime alioli garlic mayonnaise
Riesengarnelen-Kroketten mit Limetten-Aioli

Croquetas de jamén ibérico con tomate seco 18,00 €
Iberian cured ham croquettes with sun-dried tomatoes

Kroketten mit iberischem Schinken und Trockentomate

Calamares crujientes con alioli citrico 18,50 €
Crispy calamari with citrus alioli (garlic mayonnaise)
Knusprige Tintenfische mit Zitrus-Aioli

w\.ﬂ Papas arrugas con mojo picén 12,50 €
Wrinkly potatoes with a selection of mojo sauces
Runzelkartoffeln mit Mojo-Saucen

Ensalada de sashimi de atan rojo Balfegd, edamame y vinagreta de miso 24,00 €
Balfego bluefin tuna sashimi salad with edamame and miso vinaigrette

Salat aus Sashimi vom roten Balfego-Thunfisch, Edamame und Miso-Vinaigrette



Ensalada César con crujiente de parmesano
Caesar salad with parmesan brittle

Caesar Salat mit knusprigem Parmesan

Brioche de bogavante, mantequilla citrica y mayonesa kimchi
Lobster brioche with citrus herb butter and kimchi mayonnaise

Brioche mit Hummer, Zitrus-Krduterbutter und Kimchi-Mayonnaise

Saam de bacalao en adobo con sweet chili y cebolla encurtida
Saam of marinated cod with sweet chili and pickled onion

Saam mit mariniertem Kabeljau, sweet-chili und eingelegten Zwiebeln

) Hamburguesa de garbanzos, cebolla caramelizada y mayo kimchi

Chickpea veggie burger with caramelised onion and kimchi mayo
Veggie Burger aus Kichererbsen mit karamellisiertem Zwiebel und Kimchi-Mayo

Hamburguesa de Angus con queso, cebolla caramelizada, tartara y barbacoa
Angus beef burger with cheese, caramelised onion, tartar and barbecue sauce

Angus-Burger mit kdse, karamellisierten Zwiebeln, Tartar und Barbecue-Sauce

Pokebowl de salmon con aguacate, mango y wakame
Salmon pokebowl with mango, avocado and wakame

Lachs-Pokebowl mit Mango, Avocado und Wakame

) Pizzeta caprese con pesto de pinones

Caprese pizzeta with pine nut pesto
Caprese-Pizzeta mit Pinienkernpesto

18,50 €

23,00 €

16,00 €

22,00 €

24,00 €

18,50 €

17,50 €



POSTRES . DESSERTS « NACHSPEISEN

/.p\ Fruta fresca de temporada
Sliced seasonal fruit
Zubereitetes Obst der Saison

:g:(,:: Cannoli de tiramisa con helado de mascarpone
Tiramisu cannoli with mascarpone ice cream

Tiramisu Cannoli mit Mascarponeeis

\(p Semifrio de maracuya con helado de frambuesa
Passion fruit semifreddo with raspberry ice cream

Passionsfrucht Semifreddo mit Himbeereeis

.p Trio de mochis
Trio of mochis
Mochi-trio

Postre del dia
Dessert of the day
Dessert des Tages

7,00 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

8,00 €



HELADOS . ICE CREAMS « EISGESCHMACK

f\p/ Vainilla
Vanilla
Vanille

\)/ Ferrero Rocher
Ferrero Rocher

Ferrero Rocher

\) Frambuesa
Raspberry

Himbeere

Lime

Limette

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €
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FOLLOW US ON INSTAGRAM AND SHARE YOUR #MHARESMOMENTS!
@MHARESSEACLUB



